
Hôtel
Charme discret d'une maison en Provence, 
chambres invitant au voyage, espace jacuzzi chauffé 
toute l'année, jardin secret à l'ombre des palmiers, 
piscine à l'abri des regards, beauté de l'arrière-pays. 
Bienvenue à la Bastide Gourmande à l'entrée 
de la Colle-sur-Loup, village typiquement provençal 
entre mer et collines. Pour des nuits sereines, 
ambiance globe-trotter avec les 12 chambres climatisées
au confort charmeur : TV LCD (TNT et Canal+), 
WiFi gratuit, téléphone direct. Parking privé gratuit.

A 3 km de St-Paul-de-Vence et de la Fondation Maeght, 
7 km des plages, 15 km de Nice, 18 km d'Antibes, 
25 km de Cannes.

Restaurant Bio 
La passion selon Annie-Claire et Alexandre Lamand.
Jeunes chefs de talent, mari et femme, ils jouent 
en cuisine une partition gourmande à 4 mains, 
chacun apportant sa créativité et son dynamisme. 
Leur restaurant certifié Agriculture Biologique 
portant le label AB est ouvert tous les jours midi et soir. 
Les menus et la carte sont élaborés avec des produits 
de qualité au fil des marchés. L'œil comme le palais 
se réjouit. Cette belle cuisine Bio est à savourer 
dans l'ambiance lounge de la salle à manger 
ou de la terrasse aux beaux jours. Vous apprécierez 
de passer un agréable moment ici, où le plaisir 
est art de vivre.

Hotel
The discreet charm of a guest establishment in Provence, 
with rooms like a voyage in themselves, heated Jacuzzi 
year round, a secret garden in the shade of palm trees, 
swimming pool hidden from prying eyes, the beauty of 
the outlying countryside. Welcome to La Bastide Gourmande
at the entrance to Colle-sur-Loup, a typical Provençal village
set between sea and hills. For peaceful nights, globetrotter 
atmosphere, with 12 air-conditioned rooms appealing 
amenities: LCD TV (TNT and Canal+), free WiFi, 
direct-dial telephone. Free private parking.

Just 3km from St-Paul-de-Vence and the Maeght Foundation,
7km from the beaches, 15km from Nice, 18km from Antibes,
25km from Cannes.

Organic Restaurant 
Passion as seen by Annie-Claire and Alexandre Lamand. 
This young team of talented husband and wife Chefs plays 
a 4-handed gourmet score, each one adding their own 
creativity and dynamism. Their restaurant, bearing 
the AB/Organic Agriculture label, is open daily for lunch 
and dinner. The fixed-price and à la carte menus are prepared
with quality market-fresh products. A delight to the eye 
and to the palate. Enjoy this organic fare in the lounge-like 
atmosphere of the dining room or on the terrace 
in fine weather. Treat yourself to a moment of delight here, 
where the spotlight is on life’s finer things...
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